Электроплиты 
CE 720, CE 740, CE 741

Руководство по эксплуатации

Использование

Электроплиты являются профессиональным оборудованием серии 700. Применяется в кухнях ресторанов, столовых и должны обслуживаться квалифицированным персоналом. 

Установка

Установите электроплиту  строго горизонтально по уровню при помощи выкручиваемых регулируемых ножек.

Характеристики.








Модель
Мощность (кВт)
Напряжение (В)
Ток (А)
Сечение провода 
Габаритные размеры

CE 720
5.2
380
25
4x2.5мм2+Т
320x750x290

CE 740
9.3
380
32
4x4мм2+Т
700x750x290

CE 741
15.3
380
40
4x6мм2+Т
700x750x850

Электрическое подключение

Подключение к электросети должно проводиться квалифицированным техником в соответствии с напряжением и током указанными в табличке, укрепленной на корпусе электроплиты. Электропитание должно подводиться через защитный автомат с размыкаемыми контактами, воздушный зазор между которыми должен быть не менее 3 мм.

Панель управления

Включение электроконфорок осуществляется поворотом ручки термостата по часовой стрелке от положения 1 min нагр. до положения 6 max нагр. Выключение в обратной последовательности от положения 6 до положения 1 и (.

Электродуховка имеет три режима работы: 

· режим гриль - включены верхние нагревательные элементы;

· базовый режим - включены нижние нагревательные элементы;

· совместный режим - включены верхние и нижние нагревательные элементы.

Установка необходимой температуры осуществляется поворотом ручки термостата по часовой стрелке из положения 1 до положения 8.

Очистка.

Перед началом очистки отключите оборудование от сети защитным автоматом и дождитесь его остывания. Регулярно производите очистку внутренней и внешней поверхности с использованием мягкой губки и мыльного раствора. Запрещается использование абразивосодержащих и кислотосодержащих моющих средств
ЭЛЕКТРОПЛИТА ФИРМЫ " FAGOR "

МОДЕЛИ: СЕ - 720; СЕ - 740; СЕ - 741

УСТАНОВКА

ВНИМАНИЕ! Установка обоёрудования и его электрическое подсоединение
должно проводиться только квалифицированными специалистами.

• Для любой модели печи необходимо наличие, съемной крышки для оптимальных условий приготовления.
• Расположите оборудование в хорошо проветриваемом месте, во избежание концентрации вредных веществ.
• Уровень электроплиты следует устанавливать при помощи регулируемых ножек.
ОБЩАЯ ХАРАКТЕРИСТИКА

МОДЕЛЬ
СЕ - 720
СЕ - 740
СЕ - 741

Внешние габариты
мм
ширина
320
700
700



глубина
750
750
750



высота
290
290
850

размеры электроплиты
мм
ширина
—
—
540



глубина
—
—
710



высота
—
—
340

номер печей


1

вес (нетто)
50
88
140

количество элементов нагрева
1 х Зквт +

+ 1 х 4квт
3 х Зквт +

+ 1 х 4квт
4 камф.13квт +6квт духов.

напряжение (50) кГ
380в.3ф
кабель
4х2,5кв.мл1+3
4х4кв.мм+3ем
4хбкв.мм+3ем



предохранит.
25а
32а
40а

общая мощность,кет
7
13
19

ЭЛЕКТРИЧЕСКОЕ ПОДКЛЮЧЕНИЕ

• проверьте, чтобы напряжение в общей сети соответствовало напряжению данной электропечи.
• Подсоедините переключатель от всех фаз к главной розетке с минимальным межконтактнъш расстоянием менее Змм.
• Необходимо, чтобы оборудование было заземляно.
ИСПОЛЬЗОВАНИЕ ЭЛЕКТРОПЕЧИ
• Электроплита предназначена для профессионального использования, соответственно ее должен обслуживать квалифицированный специалист.

• После ее установки для использования впервые необходимо протереть внутренние части духовки и поверхностей нагрева влажной тканью, смоченной в мыльном растворе.

• Включите поверхности нагрева на 15мин., а духовку на 30мин. на максимальном уровне, чтобы удалить все посторонние запахи нового оборудования.

ПАНЕЛЬ УПРАВЛЕНИЯ
1. Контроль передней левой поверхности нагрева на 3000вт.

2. Контроль задней левой поверхности нагрева на 3000вт.

3. Контроль правой передней поверхности нагрева на 3000вт.

4. Контроль задней поверхности нагрева на 4000вт.

5. Желтая лампочка включения нагрева камфорок.

6. Зеленая лампочка включения духовки.

7. Желтая лампочка начала нагрева духовки.

8. Главный переключатель духовки.

9. Контрольный переключатель термостата духовки.

УПРАВЛЕНИЕ ПОВЕРХНОСТЕЙ НАГРЕВА 

ВКЛЮЧЕНИЕ КОНФОРОК 1;2; 3
• Позиция 0 — плита включена.

• Позиция 1 — плита работает при мощности нагрева в 300вт.

• Позиция 2 — плита работает при мощности нагрева в 300вт.

• Позиция 3 — плита работает при мощности нагрева в 750вт.

• Позиция 4 —                                     1500т.

• Позиция 5 —                                      2250вт.

• Позиция 6 —                                      3000вт.

ВКЛЮЧЕНИЕ КОНФОРКИ № 4
• Позиция 0 — плита выключена.

• Позиция 1 — плита работает при мощности нагрева в 430вт.

• Позиция 2 — плита работает при мощности нагрева в 600вт.

• Позиция 3 — плита работает при мощности нагрева в 1000вт.

• Позиция 4 —                                       1500вт.

• Позиция 5 —                                       2250вт.

• Позиция 6 —                                       4000вт.

A) Поверните основной включатель на главной панели оборудования.

Б) Поверните контрольный переключатель нагрева пока не включится желтая лампочка.

B) Поверните контрольный переключатель по часовой стрелке на выбранную мощность (учитывая, что максимальный — 6 уровень, а минимальный — 1 уровень).

Г) При выключении камфорки поверните переключатель по часовой или против часовой и выставьте на позицию 0.
Д) Для получения наилучшей отдачи тепла от камфорок, не следует использовать кастрюли и сковородки с диаметрами несоответствующими диаметрам камфорок.

УПРАВЛЕНИЕ ДУХОВКОЙ
А) Решите как вы будете готовить пищу в печи:

·  При использовании гриля пользуйтесь переключателем 8, который надо выставить в положение ГРИЛЬ.
·  При нагревании снизу, используйте переключатель 8, который надо выставить в положение ОСНОВАНИЕ
·  При нагревании сверху и снизу переключатель 8 следует выставить в положение ГРИЛЬ+ОСНОВАНИЕ
Б) При выборе способа приготовления поверните переключатель 8 на требуемый уровень 1, 2 или 3, при этом должна загореться зеленая лампочка, показывающая, что электроплита готова к работе.

В)Поверните переключатель контроля термостата 9 по часовой стрелке, выставляя требуемый уровень. Желтая лампочка покажет, что термостат начал работать. 

Г) Когда температура плиты достигнет требуемого уровня, желтая лампочка погаснет. Если температура начнет падать, то желтая лампочка загорится, показывая, что включились опять нагревательные элементы.

Для полного отключения электроплиты после окончания работы следует повернуть переключатель в позицию 0 против часовой стрелки, при этом желтая лампочка отключится. Затем следует повернуть переключатель 8 в позицию 0.
УПРАВЛЕНИЕ ТЕРМОСТАТОМ
• Позиция 0 — термостат отключен.

• Позиция 1 — термостат работает при температуре
50 ° С.

• Позиция 2 — термостат работает при температуре
85 ° С.

• Позиция 3 —
120° С.

• Позиция 4 —
155° С.

• Позиция 5 —
195° С.

• Позиция 6 —
235 ° С.

• Позиция 7 —
275 ° С.

• Позиция 8 —
310° С.

ИНСТРУКЦИЯ ПО ИСПОЛЬЗОВАНИЮ ДУХОВКИ
A) Перед началом работы в первый раз протрите духовку внутри тканью, смоченной в мыльном растворе для уничтожения запах, имеющих место при первом использовании оборудования.

Б) Перед началом работы включите печь на полчаса, при выставленной температуре в позицию 1.
B) Можно жарить пищу на нескольких подносах одновременно с удовлетворительными результатами, благодаря системе нагрева.

Г) Для различной пищи выставляется своя температура нагрева. Приблизительные примеры следующие:

Жареное мясо
температура

телятина
220 -280° С

говядина
250-300° С

баранина
220 -250° С

свинина
210-220° С

крольчатина
200 -220° С

цыпленок
220-250° С

рыба
температура

морской лещ
230 -250° С

форель
230-250° С

морской окунь
230 -250° С

красная рыба
230-250° С

красная кефаль
230-250° С

палтус
230 -250° С

хек
230-250° С

десерт
температура

марципан
230 -260° С

торты и пироги
210-240° С

бисквит
200-230° С

суфле
190-210° С

ИНСТРУКЦИЯ ПО ОБСЛУЖИВАНИЮ
• Оборудование следует мыть водой с моющими средствами. Не следует использовать грубо абразивные моющие ткани.

• Никогда не мойте оборудование под струёй воды. что может повредить ее функциональным способностям.

• Внутреннюю поверхность духовки следует  мыть ежедневно специальными обезжиривающими средствами.

• Этими же средствами следует чистить подносы, полки и поверхности нижней части печи.


Технические требования
Наименование:
Электроплита 4х конфорочная с духовкой

Фирма:
FAGOR
Модель:
СЕ 741

Элетрические параметры:
1. Напряжение:
380 В

2. Мощность:
15,3кВт

3. Ток потребления по каждой фазе: 50 А

Рекомендации по электропроводке:
1. Рекомендуемое сечение медных подводящих проводов: 4 провода (3 фазы + нейтраль) сечением 6мм2 (медь);

2. Подключение от автомата кабелем в защитном металлорукаве или в металлической трубе и розетку четырехполосную;

3. Защитный автомат должен находиться в распределительном щите;

4. Помещение должно иметь общее контурное заземление 40м, на которое в обязательном порядке заземляется оборудование.

Требования по вентиляции:
1. Требуется местная вентиляция;

2. Местная вентиляция может работать в комплексе с общеобменной вентиляцией всего помещения;

3. Рекомендуемые значения вытяжной вентиляции находятся в пределах от 700 до 900 м3/ч;

4. Рекомендуемые значения приточной вентиляции находятся в пределах от 300 до 500 м3/ч;

5. Габаритные размеры вентиляционного короба в плане должны быть минимум на 150 мм больше габаритных размеров оборудования в плане.

Такелажные параметры:
1. Габаритные размеры без упаковки: высота х длина по фронту х ширина, 850х900х850мм

2. Габаритные размеры в упаковке мм: 950х1000х950

Примечание: требования по электробезопасности и пожаробезопасности должны соответствовать "Международным стандартам" (МЭК) и "Строительным нормам и правилам" (СНиП).


Технические требования

Наименование:
Электроплита 4х конфорочная

Фирма:
FAGOR
Модель:
СЕ 740

Элетрические параметры:
1. Напряжение;
380 В

2. Мощность:
9,3кВт

3. Ток потребления по каждой фазе: 34,2 А

Рекомендации по электропроводке:
1. Рекомендуемое сечение медных подводящих проводов: 4 провода (3 фазы + нейтраль) сечением 4мм2 (медь);

2. Подключение от автомата кабелем в защитном металлорукаве или в металлической трубе и розетку четырехполосную;

3. Защитный автомат должен находиться в распределительном щите;

4. Помещение должно иметь общее контурное заземление 40м, на которое в обязательном порядке заземляется оборудование.

Требования по вентиляции:
1. Требуется местная вентиляция;

2. Местная вентиляция может работать в комплексе с общеобменной вентиляцией всего помещения;

3. Рекомендуемые значения вытяжной вентиляции находятся в пределах от 700 до 900 м3/ч;

4. Рекомендуемые значения приточной вентиляции находятся в пределах от 300 до 500 м3/ч;

5. Габаритные размеры вентиляционного короба в плане должны быть минимум на 150 мм больше габаритных размеров оборудования в плане.

Такелажные параметры:
1. Габаритные размеры без упаковки: высота х длина по фронту х ширина, 850х900х850мм

2. Габаритные размеры в упаковке мм: 950х1000х950

Примечание: требования по электробезопасности и пожаробезопасности должны соответствовать "Международным стандартам" (МЭК) и "Строительным нормам и правилам" (СНиП).

