Фритюрница FE 9-05, FE 9-10

Руководство по эксплуатации

Использование

Фритюрницы являются профессиональным оборудованием серии 900. Применяется в кухнях ресторанов, столовых и должны обслуживаться квалифицированным персоналом. 

Установка

Установите фритюрницу строго горизонтально по уровню при помощи выкручиваемых регулируемых ножек.

Характеристики.








Модель
Мощность (кВт)
Напряжение (В)
Ток (А)
Сечение провода 
Габаритные размеры

FE 9-05
18
380
47.4
4x6мм2+Т
425x900x1010

FE 9-10
36
380
95
4x14мм2+Т
850x900x1010

Электрическое подключение

Подключение к электросети должно проводиться квалифицированным техником в соответствии с напряжением и током указанными в табличке, укрепленной на корпусе фритюрницы. Электропитание должно подводиться через защитный автомат с размыкаемыми контактами, воздушный зазор между которыми должен быть не менее 3 мм.

Панель управления

Включение и установка желаемой температуры масла осуществляется поворотом ручки термостата по часовой стрелке от поз.1 до поз.8. Выключение в обратной последовательности от поз.8 до поз.1 и выкл. (.

Внимание!

Запрещается включать фритюрницу без масла. это может привести к выходу ее из строя.

Очистка.

Перед началом очистки отключите оборудование от сети защитным автоматом и дождитесь его остывания. Регулярно производите очистку внутренней и внешней поверхности с использованием мягкой губки и мыльного раствора. Запрещается использование абразивосодержащих и кислотосодержащих моющих средств.

•

·  Снимите контрольную панель, открутив нижние болты, которые видны при открытии двери. Пропустите кабель через сальник, показанный на рис. 1 и подсоедините, как показано на проводе.

· Все требования к кабелю и показания предохранителей, подходящие к различным моделям и требуемое напряжение показано в общей спецификационной таблице.

· Для изменения напряжения для оборудования вы делаете изменения на входе подсоединительного провода в соответствии с электрической диаграммой.

ИСПОЛЬЗОВАНИЕ ЭЛЕКТРОПЕЧИ
• Фритюрница предназначена для профессионального использования, соответственно ее должен обслуживать квалифицированный специалист.

ВНИМАНИЕ! Никогда не включайте оборудование прежде, чем не заполните емкость маслом, иначе перегрев может привести к серьезным повреждениям фритюрницы.
· Прежде, чем приступить к первому использованию фритюрницы заполните ее водным раствором с моющими средствами, дайте прокипеть несколько минут для того, чтобы удалить защитный внутренний слой. Затем хорошо промойте емкость.

· Масло следует фильтровать время от времени, чтобы удалить остатки пищи. Если вы делаете это постоянно качество поджаренных продуктов будет лучше и масло долго не нужно будет менять.

· Меняйте масло в том случае, когда его количество достигнет минимума, (рис.2).

· При использовании жира при приготовлении пищи, его необходимо предварительно растопить в отдельной сковородке, а затем вылить его в емкость фритюрницы. После использовании жира емкость следует вымыть.

· Хотя оборудование имеет саморегулируемый термостат, следует следить за его показаниями во избежание возможности перегрева.

Рис.3: — 1. Контроль термостата


2. Включение машины


3. Машина в процессе работы.

УПРАВЛЕНИЕ ПОВЕРХНОСТЕЙ НАГРЕВА
Рис. 4: — Позиция 0 — машина отключена 

Позиция 1 — машина включена 

Позиция 2 — машина находится в процессе работы.

ВЫСТАВЛЕНИЕ ТЕМПЕРАТУРЫ ТЕРМОСТАТА (табл.1)
• Позиция 1 — термостат работает при температуре 30° С

• Позиция 2 — термостат работает при температуре  70 ° С

• Позиция 3—                                         90° С

• Позиция 4—                                        110° С

• Позиция 5—                                        140° С

• Позиция 6 —                                       165 С

• Позиция 7—                                        180° С

  Позиция 8 -                                          200° С.

А ). Наполните емкость маслом до максимального уровня.

Б). Включите термостат расположенный на внешней стороне оборудования.

В), Поверните контроль термостата по часовой стрелке на показание (*). Должна загореться

зеленая лампочка (рис. 3 и рис. 4).

Г), Поверните контроль термостата по часовой стрелке для выставления требуемой

температуры (рис. 4 и табл.1).

ИНСТРУКЦИЯ ПО ИСПОЛЬЗОВАНИЮ ФРИТЮРНИЦЫ
• Когда температура масла достигла требуемой величины, произойдет отключение нагревательных элементов и желтая лампочка погаснет.

• Когда температура масла станет ниже требуемой нагревательные элементы опять включатся и желтая лампочка загорится опять.

• Во избежание получения масленых пузырей и соответственно брызгов, старайтесь плавно опускать корзину в масло.

• Для переключения оборудования вам следует выставить заново показания термостата. Для этого следует открыть дверь, нажать красную кнопку "А" на нижней стороне контрольной панели (рис. 5) и начать заново процесс включения, как описано выше.

• Если вы повторно включили оборудование, а термостат отключил подачу электричества, то следует позвать электрика.

• Для отключения термостата поверните переключатель против часовой стрелке, установив на позицию 0.
• Чтобы слить масло из емкости, откройте кран, который имеется в ее нижней части и слейте масло в имеющийся контейнер под краном.

РЕКОМЕНДУЕМАЯ ТЕМПЕРАТУРА ДЛЯ НЕКОТОРОЙ КАТЕГОРИИ ПРОДУКТОВ

Продукт
Температура

картофель хрустящий (crisps)
165°С

картофельные чипсы
185° С

маленькая рыба
165° С

нормальная рыба
165° С

цыплята
165° С

цыплята порционные
190° С

отбивные котлеты
165° С

сосиски
180° С

грибы
185° С

томаты
185° С

оладьи
200° С

фрикадельки
165° С

крокеты
165° С

ИНСТРУКЦИЯ ПО ОБСЛУЖИВАНИЮ
• Ежедневно мойте нержавеющие поверхности оборудования теплой водой с моющими средствами, протрите и высушите.

• Выньте и вымойте корзину, решетку и принадлежности корзины. Затем выньте элементы нагрева, укрепив их при помощи пластины, как показано на рис.6. При этом положении включается система безопасности, предотвращая внезапное включение элементов.

• Теперь можно вымыть емкость внутри с моющим раствором и дать прокипеть несколько минут.

• Никогда не используйте проволочные щеточки или лопаточки для чистки нержавеющих поверхностей, так как они могут оставить частички железа на поверхности, что приведет к образованию ржавчины.

• Если некоторое время вы не используете фритюрницу, советуем покрыть се поверхности из нержавеющей стали тонким слоем нефтяного желе и поставить оборудование в хорошо проветриваемое место.

• В процессе работы постоянно следует следить за степенью изнашиваемости основных частей фритюрницы.

ВНИМАНИЕ! Замена регулируемого термостата, системы безопасности термостата и элемента нагрева должна производится только квалифицированными специалистами.
• При замене функциональных элементов всегда проверяйте их работу, подключив и проверив подсоединение к основной сети.

